Upp till 120 per |
resultat pd 6 minuter & %

och ...

9

bakers

presenterar

. » »
|) inivm®
GRILLGALLER

KANTINER
STEK- OCH BAKPLATAR



... en garanterat
ny upplevelse!

Nu introducerar vi Ipiniums unika
patetenterade aluminiumlegering.
Whitford, ett varldsledande foretag inom
belaggningsindustrin, har utvecklat
silvergrey QuanTanium ®

speciellt for Ipinium.

Hogkvalitativa produkter for dig som staller hoga krav
— saval professionellt, ekonomiskt som arbetsmiljomassigt!
Nya dérrar Oppnas och mathantering i ugn blir sig aldrig mer lik!
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Du kan erbjuda en Stek och grilla helt utan fett
forbittrad matkvalitet Tack vare den unika ytbehandingen

silver-grey QuanTanium ® kan du grilla,
steka och baka helt eller delvis utan
tillagningsfett. Vem vill inte kunna erbjuda
sina gaster nyttigare mat?

Genom en extremt snabb och effektiv upp-
varmning, i kombination med en hég och
jamn varmefordelning, skapas kondensfri
tillagning vilket i sin tur ger ett ypperligt stek-

resultat och en jamn och effektiv tillagning Med dagens priser pa tillagningsfett s& har
inom de flesta omréaden; t ex fisk, kott, fagel, du snabbt ekonomi i dina nya galler, kantiner
potatisgratdng, lasagne eller ugnspannkaka. eller platar.

Alla produkter behaller sin saftighet.

Vara galler, kantiner och platar haller och
lagrar varme effektivt och de unika varme-
egenskaperna gor att du inte ens behover
"vanda pa steken” for att f& ett gyllenbrunt
resultat runtom. Allt skdter sig sjalvt!

Enkla att arbeta med
— “non stick”-effekt

Ytbeldaggningen av silver-grey QuanTanium ®
ger “non stick”-effekt och ar mycket enkel

att rengéra oavsett om du vaéljer hand-
eller maskindisk.




Tillagning som revolutionerar En biittre arbetsmiljo

dina koksrutiner Forutom ett lugnare arbetstempo, sa forbattras
din arbetsmiljo radikalt genom att du slipper
varmen fran ett stekbord som &ar igdng under
flera timmar — for att inte tala om allt os som
kraftigt reduceras!

Beroende pa storleken av din combiugn,
kan du med hjalp av vara galler, kantiner
och stek- eller bakplatar grilla eller steka
antingen 120 laxfiléer, 100 pannbiffar eller
140 kycklingfiléer — samtidigt! Gas- och elkonsumtion minskar dessutom
tack vare storre kapacitet och kortare
tillagningstid.

3 grillgaller, kantiner eller stek- och
bakplatar i din combiugn ersatter ett
traditionellt stekbord!!!

Du kan péa ett rationellt satt planera din
arbetsdag — placera det som skall tillagas
pa galler, kantiner eller platar samt forvara
det i kyl till dess att du vill starta din
tillagning. Tiden for stekning/grillning ar

ca 6-12 minuter beroende pa valet av ravara.
Tillagningen skéter sig sjalvt och du far tid éver
till annat. Stress och rusningstider i koket
minimeras, du far ett jAmnare arbetstempo
och du klarar |att stora bestallningar
— enkelt, smidigt och snabbt!

Forbittrad matkvalitet
Enkla att arbeta med

— “non stick”-effekt

Stek och grilla helt utan fett
Tillagning som revolutionerar dina koksrutiner
En bittre arbetsmiljo
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Vira nya grillgaller, kantiner och stek- och bakplatar ger
dig mingder av nya fordelar & mojligheter! Ta vara pa dem!
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STEK- OCH BAKPLATAR, KANTINER OCH GRILLGALLER

— mingder av fordelar och mojligheter!

Stekplat Stekplat

GN 1/1 GN 2/3

530 x 325 mm 354 x 325 mm
14227-PT 14226-PT

Kantin Kantin

GN 1/ GN 2/3

530 x 325 x 20 mm 354 x 325 x 20 mm
14235-PT 14238-PT

Kantin Kantin

GN 1/ GN 2/3

530 x 325 x 40 mm 354 x 325 x 40 mm
14236-PT 14239-PT

Kantin Kantin

GN 11 GN 2/3

530 x 325 x 60 mm 354 x 325 x 60 mm
14237-PT 14242-PT
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Bakplat
GN 1/1
530 x 3256 mm
14240-PT

Stekplat
GN 11
530 x 3256 mm
14225-PT

Potato Baker
GN 11
530 x 325 mm
14230
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